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HANDWERK IN WIEN

DlE WIENER

ZUCKERUMACHER

In der Wiener Innenstadt lasst die Zuckerlwerkstatt das Handwerk des
Zuckerlmachens mit traditionellen Rezepten und Techniken wieder aufleben.

wienunserestadt.at

etritt man das kleine Ge-
schift in der Herrengasse
6—8, so stromt einem gleich
von Anfang an der siiBle
Duft kostlicher Zuckerln
entgegen. Hier werden Seidenzuckerln,
Lollies und Rock Candies direkt vor Ort
und traditionell per Hand hergestellt.
Mit Rezepten und Techniken, die noch
aus dem 18. Jahrhundert stammen, wird
man in der Zuckerlwerkstatt so rich-
tig in nostalgische Stimmung versetzt.
Nicht nur der angenehme Duft frischer
Zuckerln, sondern auch die spannende
Produktion, bei der man in der Show-
kiiche im Geschéft zuschauen kann,
lockt viele Géste in den kleinen Laden.

DER WEG ZUR ZUCKERMANUFKTUR

Die beiden Inhaber der Zuckerlwerkstatt,
Maria Scholz und Christian Mayer, hat-
ten bis vor einem Jahr noch nichts mit
dem SiiBwarengeschift zu tun, ganz im
Gegenteil. Christian Mayer war Sénger
und ist in der osterreichischen Musik-
szene besser bekannt als Chris Cora. Und
Maria Scholz arbeitete in einer Anwalts-
kanzlei. Doch wie kommen ein Sénger

In reiner Handarbeit entstehen kleine stif3e

und eine Anwaltsanwérterin dazu, ein
traditionelles StiBwarengeschaft zu er-
offnen? ,Bei einem Stddtetrip in Hol-
land haben wir ein dhnliches Geschaft
entdeckt, in dem Zuckerln ganz traditio-
nell zubereitet wurden. Wir verbrachten
Stunden in dieser Zuckerl-Manufaktur
und waren von der Idee begeistert”, so

g

Kunstwerke.




Mayer. Die Idee, so ein Geschéft auch in
Wien zu eréffnen, lieB die beiden nicht
mehr los. Schlussendlich wagten sie
den Schritt in die Selbststandigkeit und
eroffneten im Oktober 2013 die Zuckerl-
werkstatt. Seitdem stehen sie tagtéglich
im Geschaift, entwickeln neue kreative
Rezepte und stellen qualitativ hochwer-
tige Stibwaren nach traditionellen Re-
zepten her.

In der Showkiiche der Zuckeriwerk-
statt kann jeder die Entstehung der
SiiBigkeiten beobachten.

TRADITIONELLES HANDWERHK
Samtliche Produkte werden in reiner
Handarbeit hergestellt. Die traditionel-
len Herstellungstechniken sind teilweise
bereits tiber 250 Jahre alt. Auch auf die
richtigen Zutaten wird geachtet, damit
die feinen Zuckerln auch einen intensi-
ven Geschmack erhalten. So wird beim
Einkauf der Zutaten vor allem auf Qua-
litdat und moglichst regionale Herkunft
Wert gelegt.

Die Herstellung der Bonbons bedarf
grofiter Genauigkeit: Zuerst werden die
Zutaten grammgenau abgewogen. Dann
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werden Zucker, Glucose und Wasser in
einem Kessel erhitzt. Auch die exakte
Kochtemperatur ist entscheidend fiir die
Qualitit. Nach dem Kochen ldsst man die
Masse im Topf noch etwas abkiihlen, um
dann bei der richtigen Temperatur die
gewtinschten Aromen zuzugeben. Zum

weiteren Abkiihlen wird die Masse an  »J3€E €iner Stéidtereise baben wir ein Geschd
schliefend auf eine Granitplatte gegeben  emtdeckt, in dem Zuckerin ganz traditionell

;“d danach in verschiedenen bunten o by o paitet wurden, und wir waren begeistert.”
arben gefdrbt. Ein Teil der Zuckermasse

wird am Zuckerhaken gezogen. Das hat CHRISTIAN MAYER | GESCHAFTSFUHRER
zwei Effekte: Einerseits wird durch die
eingearbeitete Luft das Aroma verstérkt,
zum anderen kann man durch die ent-
standenen Luftblischen die Zuckerln
besser kauen. Im Anschluss werden in
liebevoller Detailarbeit Motive wie z.B.
Friichte oder Logos in die SiiBwaren ein-
gearbeitet.

Die Zuckerlwerkstatt ldasst nicht nur
Kinderaugen strahlen, auch erwachsene
Besucher fiihlen sich in ihre Kindheit
zuriickversetzt. Die einzigartige Show-

In traditionellen Herstel-
lungsverfahren entstehen in
der Zuckerlwerkstatt sii3e
Bonbons und Lutscher mit
Nostalgiefaktor.

kiiche bietet den Zuschauern einen
Einblick in die Herstellung der siien
Kostlichkeiten. Das ganze Geschift
durchzieht der siiBe Zuckerlduft, der
bis hinaus auf die StraBe dringt und in  § o 0
den kleinen Laden lockt. Nostalgie pur  Bunte Lollies mit Motiven, leckere Rock Candies und gefiilite Seiden-
in der Wiener Innenstadt. zuckerln lassen nicht nur Kinderherzen héher schlagen.



