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Maria Scholz und
Christian Mayer.

Apfel-Zimt-Christbiume aus Zuckerguss, bunte Riesenlollies und Seidenzuckerln wie zu Omas Zeiten

Yon Cathie Schmitt (Text) & Reinhard Holl (Fotos)

s duftet himmlisch! Nach Apfel und

Zimt. Oder Vanille? Egal, es riecht
~uuurlecker®. Findet Xaver, drei Jahre
alt (kl. Bild), selbst ernannter Zuckerl-
experte und deshalb heute mein sach-
kundiger Begleiter. Ziel unseres Aus-
fluges: die ,,Zuckerlwerkstatt” in der
Herrengasse in der Wiener Innenstadt
— Osterreichs einzige Bonbonmanu-
faktur, in der alle SiiBigkeiten noch
handgemacht sind.

Wir ,stiirmen“ den Laden (im
wahrsten Sinne des Wortes), noch be-
vor er iiberhaupt ge6ffnet hat. Der Mi-
ni-Zuckerltester hat’s nicht so mit
Warten. Macht aber nix. Die Chefs des
Hauses, Maria Scholz (33) und Chris-
tian Mayer (37), bestechen den Blond-
schopf gleich einmal mit einem Zitro-
nenzuckerl. Xaver ist sichtlich zufrie-
den und vergisst (zumindest kurz) aufs

Reden. Jetzt kann mir das ,,siile Duo*
erzdhlen, wie man auf die Idee kommt,
seine Karriere als Sdnger und Anwil-
tin hinzuwerfen, um Zuckerlmacher
zu werden. ,,Wir sind in Amsterdam
zufillig auf eine kleine Zuckerlmanu-
faktur gestoBen und waren gleich total
begeistert”, erzdhlt Christian Mayer
schmunzelnd. Zuriick in Wien, ldsst
die Idee von der eigenen Manufaktur
die beiden nicht mehr los. Es wird
getiiftelt, geschmokert, recher-
chiert. Die sympathischen Quer-
einsteiger treffen friithere
Zuckerlmacher, erfahren uralte

2013 ist es dann so weit. Die

wZuckerlwerkstatt“  offnet |
ihre Tiiren. Von nun an zau- 4
bern Maria und Christian
tdglich Tausende Bon-

bons mit lustigen Motiven,
»I love you“-Schriftziigen ¢
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und Logos. Besonders beliebt bei den
Kunden sind die legendiren Seidenzu-
ckerln. Nach alter Tradition aus
hauchdiinnem Glaszucker, mit Scho-
ko gefiillt. Verkaufte Zuckerln pro
Monat: eine Tonne! Neo-Zuckerlma-
cher Christian denkt aber nicht im Ge-
ringsten ans Ausbauen. ,,Nein, es soll
auf jeden Fall eine kleine Manufaktur
bleiben. Mir ist Qualitit nimlich ganz,

ganz wichtig!“ Wihrend der Chef
= Richtung Zuckerlmachen in die
- Schaukiiche entschwindet, ver-
. suche ich den Zuckerltester
' einzufangen. Wie sich heraus-
- stellt, nicht so einfach. Das
“#4 Kind steht kurz vor dem Zu-
& ckerschock und lédsst sich von
Gut-Zureden iiberhaupt nicht
beeindrucken. Da hilft nur
" Bestechung. Der rote Rie-
senlolly muss her! Und wir
sind dahin . ..




) Kﬁig. A @ « 47 .+ | Maria und Christian
. R beim Zuckerlmachen
in ihrer Schaukiiche —

hier konnen alle
zuschaven, verraten
‘wird aber nix. Alle
| Rezepte sind geheim.
: £
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